
ルームサービスメニュー
IN-ROOM DINING

● アップル、オレンジ、グレープフルーツ、野菜 または トマトジュース
　Choice of apple, orange, grapefruit, vegetable or tomato juice
●季節のサラダ   
     Seasonal salad  
● プレーンオムレツ、目玉焼き、スクランブル、 またはボイルドエッグ　
          ［ハム、ベーコン又はソーセージ添え］
　Two eggs any style : plain omelette, fried, scrambled or boiled. Served with ham, bacon or sausage
● トースト、モーニングロール、クロワッサン、デニッシュペストリー、又はブリオッシュ
　Bread:toast, morning roll, croissant, danish pastry or brioche
● コーヒー、カフェインレスコーヒー、チョコレート、紅茶 または ミルク
　Co�ee, deca�einated co�ee, chocolate milk, tea or white milk

◆American Breakfastアメリカンブレックファスト ￥3,800

  ( 5:00 p.m. to 8:30 p.m. L.O.)DINNER MENU 

Kids Menu

料金は税金・サービス料を含みます。All prices include tax and service charge.

食材によるアレルギーのあるお客様・減塩をお好みのお客様は、お気軽にお申し付けください。
Kindly inform our sta� prior to ordering if you are allergic to certain foods or are observing any dietary restrictions.

「Island Course アイランドコース」

旬の食材の前菜／季節野菜のポタージュ ／本日のお魚 or お肉料理  ／特製デザート／シェラトン特製ブレッド ／
コーヒー、カフェインレスコーヒー または 紅茶
today's appetizers / today’ s potage  / today's fish or meat dish  / today's dessert / bread  / co�ee, deca�einated co�ee or tea

ホテル特製ベジタブルカレー 
Vegetable curry

ホテル特製ビーフカレー 
Beef curry

コース料理

ディナーメニュー

￥7,000

アラカルト料理

お子様メニュー

￥2,050

￥2,500

海の幸入りスパゲッティ
Seafood Spaghetti

￥2,200

シーフードピラフ
Seafood Pila�

￥2,350

￥3,500

フライドチキン＆フライドポテト
Deep-fried chicken and potatoes

コンビネーションサラダ  
Combination salad with (Awaji onion dressing, Onion and sesame dressing 
or Perilla leaves dressing)
＊お好みのドレッシングをお選び下さい  ( 淡路島産オニオンドレッシング、
　玉ねぎと胡麻のドレッシング、青じそドレッシング )

＊パン または ライス付 ＊パン または ライス付

￥1,650

スープ ／ ハンバーグ ／ デザート ／ ジュース ／ シェラトン特製ブレッド 
Soup Dessert Juice breadHamburger steak

※お子様メニューは限定数となりますのでお問合せください。

à la carte

￥2,000

2025-12-01

本日の肉料理
Today’ s meat dish　w/bread or rice

本日の魚料理
Today’ s fish dish    w/bread or rice

￥3,200￥4,000

  ( 7:00a.m. to 11:00a.m. L.O.)朝食セットメニュー    Morning Set Menu



Beer ビール

国産ビール中瓶 500ml ( アサヒ )
Domestic beer (Asahi)

ノンアルコールビール 330ml 

Non-alcoholic beer

Sake, Sho-Chu 日本酒、焼酎

白鶴 上撰 (180ml) 常温または熱燗 
Hakutsuru “JYOSEN”

白鶴 淡麗純米 (300ml) 冷酒 
Hakutsuru “TANREI JYUNMAI”

焼酎 ( 芋・麦 )(60ml) 

Sho-chu (IMO, MUGI) 

Cocktail カクテル

モスコミュール、ジントニック、カンパリソーダ 

Moscow mule, gin and tonic, campari and soda,

またはカシスオレンジ 

cassis and orange

Whisky, Cognac ウイスキー、コニャック (shot)

デュワーズ ホワイトラベル 30ml　 
Dewar’ s White Label

I.Wハーパー 12年
I.W. Harper12 years

へネシー V.S.O.P　
Hennessy V.S.O.P

Soft Drink  ソフトドリンク

チルドジュース
( アップル、オレンジ、グレープフルーツまたはトマト )
Chilled juice(apple, orange, grapefruit, tomato)

コカコーラ、コーラゼロ、ジンジャーエール 
Coca-cola, cola-zero, ginger ale

Still & Sparkling Mineral Water　
スティル＆スパークリングミネラルウォーター

Co�ee & Tea コーヒー＆紅茶

コーヒー （ホットまたはコールド） 
Fresh brewed co�ee (hot or cold)

カフェインレスコーヒー 
Deca�einated co�ee

フレッシュミルク ( ホットまたはコールド ) 
Fresh milk (hot or cold)

カフェオーレ ( ホットまたはコールド ) 
Cafe au lait (hot or cold)

紅茶 ( ホットまたはコールド ) 
Tea (pot served)  (hot or cold)

ロイヤルミルクティー  
Royal milk tea

ルームサービスドリンクメニュー
IN-ROOM DINING (Beverage Menu)

(7:00a.m. to 11:00a.m. / 5:00p.m. to 8:30p.m.)

料金は税・サービス料を含みます。
All prices include tax and service charge.

食材によるアレルギーのあるお客様・減塩をお好みのお客様は、お気軽にお申し付けください。
Kindly inform our sta� prior to ordering if you are allergic to certain foods or are observing any dietary restrictions.

スパークリングウォーター ペリエ (330ml) 

Perrier

￥1,300

￥950

￥1,200

￥1,700

￥1,100

￥950

￥1,000

￥1,200

￥1,250

￥1,200

￥1,700

￥2,250

￥1,000

￥1,000

￥1,000

￥850

￥1,200

￥1,100



ルームサービスドリンクメニュー
IN-ROOM DINING　DRINK MENU

料金は税金・サービス料を含みます。All prices include tax and service charge.

食材によるアレルギーのあるお客様・減塩をお好みのお客様は、お気軽にお申し付けください。
Kindly inform our sta� prior to ordering if you are allergic to certain foods or are observing any dietary restrictions.

ワインメニュー  Wine menu   

Sparkling Wine  スパークリングワイン

クレマン ド ロワール ブリュット ( フランス )
Cremant de Loire Brut (France)

White Wine    白ワイン

ダークホース シャルドネ ( アメリカ ) 
Dark  horse chardonnay (America)

ダークホース ビッグレッドブレンド ( アメリカ ) 
Dark horse big red blend (America)

Red Wine    赤ワイン

Wine of the Month 今月のお薦めワイン　12 月：アンテッラ

ルームサービスが、お薦めするマンスリーワインをお愉しみください。

白ワイン又は赤ワインをご用意いたしております。

Enjoy our wine of the month delivered to your room. 
A di�erent wine every month.

ボトル (750ml) Bottle￥6,000 

カラフェ Carafe          ￥3,200

グラス Glass                ￥1,000

image

￥8,000

￥13,000

Champagne  シャンパーニュ

パイパー エドシック ブリュット
Piper heidsick brut 

￥19,000

￥10,000 Half (375ml)

 Full

￥8,000

￥13,600

￥9,700

￥6,000

(7:00a.m. to 11:00a.m. / 5:00p.m. to 8:30p.m.)

 Half (375ml)

 Full ￥6,800

￥4,000

￥13,000

￥8,000 Half (375ml)

 Full

ポール メッサー ブリュット ( フランス ) 
 Pol messer brut (France) 

ヴァルポリッチェッラ マジ ( イタリア )
Beaujolais (Italy)     

レオナルド キャンティ リゼルヴァ (イタリア )
Leonardo chianti riserva (Italy)

カッシェロ デル ディアブロ (チリ )
Casillero del diablo  (Chili)

シャブリ ラピエレレ ( フランス ) 
Chablis la pierrelee (France)

アルディッシュ シャルドネ ( フランス ) 
Ardeche chardonnay (France)

￥8,000

￥4,500 Half (375ml)

 Full

神戸ワイン” メルロー”  ( 日本 ) 
Kobe wine “merlot” (Japan)

神戸ワイン シャルドネ  ( 日本 ) 
Kobe wine chardonnay (Japan)

￥6,000

￥6,000


